
Artefacto Touriga Nacional
TOURIGA NACIONAL

Processo de vinificação

Este vinho é feito exclusivamente com uvas Touriga 
Nacional. As uvas foram cuidadosamente vindimadas à 
mão na segunda semana de Setembro, a fim de preservar 
o nível de acidez, bem como o equilíbrio e a frescura dos
vinhos. As uvas foram então levadas para a adega em
caixas de 25 Kg, onde foi feita uma segunda triagem
sobre uma mesa de encurtamento. As uvas selecionadas
foram desengaçadas e fermentadas em temperatura
controlada em cubas rasas de aço inoxidável.

A Touriga Nacional é uma casta que produz cachos de 
uvas abundantes, mas pequenos. A Touriga Nacional tem 
uma alta concentração de açúcar, cor e aromas. Os vinhos 
são bastante equilibrados, com boa acidez e potencial de 
envelhecimento.

Análise

Álcool: 13,5%
Acidez Total: 5,6 g/L
Acidez volátil: 0.67g/L
Ph: 3.54
Açúcar Total (Frutose+Glucose): 0,4 g/L

Notas de degustação

Limpo e brilhante, com uma cor rubi intensa. Aroma de 
violetas e arbusto selvagem no nariz. Concentrado no 
paladar com sabores a fruta madura e uma boa estuca-
gem de taninos que o deixará evoluir bem na garrafa.

SUGESTÃO DE ACOMPANHAMENTO:

É ideal para acompanhar carne grelhada e 
assada, pratos de bacalhau salgado, bem como 
queijos e salsichas fumadas.

info@ldvinhos.com

Monte do Carrapatelo, Apartado 108
7200-999 Reguengos de Monsaraz

Siga-nos!


